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Préludes
Starters

Velouté de potiron parfumé a I’huile de truffe, noisettes 140 dhs
torréfiées

Pumpkin veloute with truffle oil and roasted hazelnut

Salade de Iégumes croquants, confiture de tomate, creme 180 dhs
acidulée, vinaigrette au citron vert

Crunchy vegetables salad, tomato jam, tangy cream, lime vinaigrette
Aiguillette de saumon mariné aux épices, blinis tiede 220 dhs
et creme fraiche

Spices marinated salmon « aiguillette », warm blinis with cream

Tartare de thon rouge « Albacore », wasabi, sauce soja 220 dhs
huile de sésame et feuilles de nori croustillantes Red tuna

Tartar “Albacore”, wasabi, soy sauce, sesame oil end crispy
nori leaves

Foie gras de Bouskoura cuit au torchon, chutney de figues, 240 dhs
kumquat et gingembre confit, brioche toastée

Foie gras « au torchon », from Bouskoura, fig chutney,
kumquat and ginger confit, toasted brioche

Chair de crabe d’Oualidia, salade de concombre, 240 dhs
avocat, pamplemousse, huile d’olive citron

Crab meat from Oualidia, cucumber, avocado
and grapefruit salad, olive oil and lemon dressing

Escalope de foie chaud grillées, sel et poivre, pommes 240 dhs
et poires caramélisées aux amandes, jus corsé au balsamique

Grilled hot liver escalope, salt and pepper, apple and pear

caramelized with almonds full-bodied balsamic juice

Ravioles aux crevettes roses et basilic, bisque de crustacés 280 dhs
aux petits pois, oignons caramélisées, copeaux de parmesan

Ravioli with Pink Shrimp and Basil, shellfish bisque peas,
Caramelized onions, parmesan shavings

Les incontournables
SAVEURS DE LA MER

Bar entier en crolte de sel parfumé aux herbes 860 dhs
des montagnes,|légumes de saison a la vapeur (pour 2 personnes)
Whole sea bass in herb salt crust, steamed seasonal vegetables

(for 2 persons)

Truite de Ain Aghbalrétie au four fagcon Grenobloise, 240 dhs
capres, citron, persil plat, croGtons dorés et son écrasée

de pommes de terre

Ovenroasted trout from Ain Aghbal « ala Grenobloise », capers,

Lemon, parsley, golden croutons, crushed potatoes

Filet de Saint Pierre cuit doucement dans une huile parfumée 310 dhs
aux agrumes, fenouil confit

John Dory fillet slowly cooked in citrus scented oil, fennel confit

Dos de saumon a la plancha, légumes vertes de saison, 270 dhs
Beurre aux deux citrons.

Back of salmon a la plancha way, seasonal green vegetables,
Butter with two lemons

SAVEURS DE LA TERRE

Le filet de boeuf Rossini, foie gras poélé, son jus 330 dhs
tranché au vinaigre balsamique, purée pommes de terre

Rossini beef fillet, seared foie gras, jus with balsamic vinegar,

potato puree

Carré d’agneau de LAtlas réti, Parmentier d’épaule 240 dhs
confite aux gousses d’ail

Roasted rack of lamb, confit lamb shoulder Parmentier with garlic

De mi-poulet fermier a la broche, pomme frites Ail confit, 220 dhs
jus au naturel

Roasted free range half chicken, French fries, garlic confit

and natural jus

Parmentier de confit de canard, champignons aux sautoirs, 260 dhs
Jus tranche

Parmentier of duck confit, mushrooms sauted, sliced juice

Coéte de beeuf rétie a la fleur de sel, pommes nouvelles, 550 dhs
Champignons, oignons carameélisés, sauce au poivre vert
(pour 2 personnes)

Beef chop with fleur de sel, baby potatoes, mushrooms, caramelized
onions, green pepper sauce (pour 2 personnes)



Douceurs
Desserts

Carpaccio d’ananas a la coriandre fraiche et sorbet citronvert 120 dhs
Pineapple carpaccio with cilantro and lime sorbet

Creme brdlée a la cannelle 140 dhs

Mot de Notre Chef de Cuisine

Les fruits taillés du moment
Sliced seasonal fruit

Moelleux au chocolat « Grand Cru », creme glacée 140 dhs

2 1a pistache La Cuisine est un veritable embarquement vers
“Grand Cru” chocolate cake with pistachio ice cream . p \ A .
des saveurs Insoupgonnees ou se cotoient le
Glace et sorbet du moment 120 dhs . .
Ice cream and sorbet partage et Ie pl&lSIr

Sélection de fromages, accompagnés de noix et fruits 180dhs
sécheés
Cheese selection, nuts and dry fruit

Mi-cuit chocolat Amlou, creme glacée a la vanille 140 dhs
Mi-cuit Amlou chocolate, vanilla ice cream

Tarte tatin aux pommes gala, miel cannelle 140dhs
Tart tatin with Gala apple, cinnamon honey



MENU PETIT
GOURMET

KID’S GOURMET MENU

etoch tochm NL;



ORI

ENTREES/STARTERS
Potage de légumes 120
Vegetable soup
eedd
Salade tomate mozzarella 130

dhs

Tomato mozzarella salad
P

Assiette jambon de dinde et 90 s
ses condiments
Sliced turkey ham with condiments

CLUBS & CROQUES

Club sandwich au poulet, tomate, 130

dhs

Laitue, ceuf, mayonnaise
Chicken club, tomato, lettuce salad, egg, mayonnaise

Fomald

« Wrap » pain tortilla, avocat, 130

dhs
Tomate, blanc de poulet grillé, salade romaine,
concombre, sauce cocktail

Tortilla bread wrap, avocado, tomato, grilled chicken
breast, romaine lettuce, cucumber, cocktail sauce

PATES/PASTA

Spaghetti sauce tomate 120

dhs

Spaghetti with tomato sauce

P

Gratin de coquillettes a la creme 130 s
de fromage
Gratinated pasta, cream and cheese

ORI

Prix nets sont Dirhams = Net prices in Dirhams

ORI

PLATS/MAIN COURSES

Accompagnés de petits légumes, purée ou
pommes frites
Accompanied by vegetables, mashed potatoes or
French fries

Cheeseburger, salade, tomate, ketchup

150 dhs
Cheeseburger, salad, tomato, ketchup

oS
Filet de boeuf grillé
170 dhs
Grilled beef fillet
oS

Supréme de poulet pané a I'anglaise 150
Chicken nuggets
IS

Croquettes de poisson, sauce tartare

120 o
Fried fish fingers with tartar sauce

DESSERTS

Crépes ou gaufres, chantilly, framboises
80 dhs
Crepes or waffles, whipped cream, raspberries

Fomold

Coupe de glaces : vanille / fraise / chocolat
120
Ice cream : vanilla / strawberry / chocolate

Frodd
Assiette de fruits découpés

120 w
Seasonal sliced fruits

IR

Prix nets sont Dirhams = Net prices in Dirhams



CARTE BOISSONS

DRINKS MENU
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ORI

Carte des vins

LES CHAMPAGNESBLANCS

2002 Cristal - Louis Roederer
2000 Dom Pérignon

1995 Laurent Perrier

Grand Siecle - Lavurent Perrier

Laurent Perrier Demie
Louis Roederer

Moét & Chandon
Moét & Chandon Demie

Veuve Clicquot

LES CHAMPAGNES ROSES

2000 Dom Pérignon Rosé
Laurent Perrier Rosé
Louis Roederer Rosé
Moét & Chandon Rosé
Mumm Cordon Rosé

Veuve Clicquot Rosé

9 000
12 000

2 900
4 800

950
2 300

1 900

1100
2100

12 000
2 900

3 100
2 600
2 300

2 500

ORI

Prix nets sont Dirhams = Net prices in

Dirhams

ORI

Carte des vins

LES VINS BLANCS

2015 Bourgogne Corton Charlemagne
Vincent Girardin - France

2015 Langhe - Chardonnay
Maronne - Italie

2016 Pouilly Fumé - Buisson Renard
Didier Dagueneau - France

2016 Rueda - Transistor

Telmo Rodriguez - Espagne

2017 Condrieu - Jardin suspendu
Pierre-Jean Villa - France

2017 Meursault
Decelle Villa - France

2017 Pouilly-Fuissé
Les Ombelles - Savion - France

2018 Bolgheri - Vermentino
Guado Al Tasso - Italie

2018 Friuli-lsonzo - Pinot Grigio
Lorenzon - Italie

2018 Sancerre - La Moussiere
Joseph Mellot - France

LES VINS ROSES

2015 Coétes de Provence
Jean-Louis Quinson - France

2018 Cotes de Provence
La vie en Rose - France

IR

4800

1700

3 500

1 300

2 200

2 900

1 200

950

800

1 500

500

700

Prix nets sont Dirhams = Net prices in Dirhams



ORI

Carte des vins

LES VINS ROUGES

1996 Bordeaux Pomerol
Chateau Petrus - France

2001 Bordeaux St-Emilion Grand Cru
Chateau Cheval Blanc - France

2006 Bordeaux Pauillac
Chateau Lynch Bages - France

2015 Chianti - Castello di Brolio
Barone Ricasoli - Italie

2011 Nuits Saint Georges
Domaine des Perdrix - France

2011 Bordeaux St-Emilion Grand Cru
Chateau Les Gravieres- France

2012 Chéateauneufdu Pape
Les Sinards - Famille Perrin - France

2015 Bardolino - Frescaripa - Masi - Italie

2015 Priorat - Fontde la Figuera
Clos Figueras Espagne

2016 Saint Joseph - Dame Brune
Domaine Georges Vernay - France

2015 Toscana - Tignanello - Italie
2016 Valnolicella
Corte Giara/ Allegrini - Italie

2017 Bourgogne Closde la Roche
Armand Rousseau - France

2017 Coteaux Bourguignons
Domaine Magnien - France

2017 Cobtes de Gascogne
Java - Domaine Chiroulet -France

2018 Barbera d’Alba - Prunotto - Italie

Joseph Mellot - France

35 000

16 000

4 500

2 300

2100

1 500

1700
700

1 900

3100
2 600

1200

6 500

900

600

800
1 500

OPCOIROLINY

Prix nets sont Dirhams = MNet prices in Dirhams

Carte des vins

LES VINS BLANCS

Médaillon - Sauvignon Blanc
Domaine des Ouled Thaleb Demie

S de Siroua
Domaine des Ouled Thaleb Demie

Terres Blanches
La Ferme Rouge Demie

Médaillon - Sauvignon Blanc
Domaine des Ouled Thaleb

Terres Blanches
La Ferme Rouge

Volubilia
Domainede la Zouina

S de Siroua
Domaine des Ouled Thaleb

Ait Souala

Domaine des Ouled Thaleb
Val d’Argan

Domaine du Val d’Argan

Chateau Roslane

Coteaux de 1’Atlas

I FS VVINIS ROSFEFS

Meédaillon - Syrah
Domaine des Ouled Thaleb Demie

Le Rosé - La Ferme Rouge Demie
Volubilia - Domaine de la Zouina Demie

Le Rosé - La Ferme Rouge

Médaillon — Syrah
Domaine des Ouled Thaleb

Volubilia
Domainede la Zouina

ORI

250

280

280

400

400

450

500

550

700

800

250
280
280

400

500

600

Prix nets sont Dirhams = Net prices in Dirhams



ORRIRIRY

Carte des vins

LES VINS ROUGES

Cabernet - Médaillon

Domaine des Ouled Thaleb Demie
S de Siroua
Domaine des Ouled Thaleb Demie

Terres Rouges
La Ferme Rouge Demie

Médaillon - Cabernet
Domaine des Ouled Thaleb

Terres Rouges
La Ferme Rouge

S de Siroua
Domaine des Ouled Thaleb

Ait Souala
Domaine des Ouled Thaleb

Volubilia
Domaine des Ouled Thaleb

CB Signature
Domaine des Ouled Thaleb

Terres Sauvages
La Ferme Rouge

Ithaque
La Ferme Rouge

CB Initiales CB Signature
Domaine des Ouled Thaleb

Chéateau Roslane
Coteaux de I’Atlas

ORCIRIIRY

NN

R

250

280

280

400

450

500

550

550

700

700

800

850

900

NN

R

Prix nets sont Dirhams = Net prices in Dirhams

Carte des vins

LES VINS GRIS

Le Gris - La Ferme Rouge Demie

Volubilia- Domainede la Zouina Demie

Meédaillon - Syrah
Domaine des Ouled Thaleb

Le Gris - La Ferme Rouge

Médaillon - Syrah
Domaine des Ouled Thaleb

Volubilia- Domainede la Zouina

Sélectiondes
vins au verre

CHAMPAGNE

Laurent Perrier Brut

BLANCS

2015 Cbtes de Gascogne
Terres Blanches - Chiroulet - France

Chéateau Roslane
Coteaux de I’Atlas - Maroc

ROSESET GRIS

Le Gris
La Ferme Rouge - Maroc

2018 Cobtes de Provence
La Vie en Rose - Roubine - France

ROUGES

2017 Cébtes de Gascogne Java
Chiroulet - France

Chateau Roslane
Coteaux de I’Atlas - Maroc

ORI

250
280

500
400

500
600

18cl

330

130

160

130

160

130

160

IR

Prix nets sont Dirhams = Net prices in Dirhams
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